
 

Backverhalten optimal Unterhitze kommt durchVor dem Backen fängt sichSalz in den ZwischenräumenLauge kann ablaufenKein Schwitzen nach dem Ausbacken. Bei Verschleißkostengünstige NachbestellungBackbleche anderweitig verfügbar Ränder versiegelt,verschweißt und genäht

atzuBacktechnik           Zubehörb LAZU ‑ Schaumbremse              ‑ Fleckenminderer‑ Verringert Schaumbildung in Belaugungsmaschinen‑ Mindert Oberflächenspannung und reduziert dadurch Flecken‑ Gebindegröße꞉ 450 bzw. 4.500 Gramm / KanisterLaugenzusatz ‑ Laugengold‑ Damit´s so schmeckt wie früher, hebt den Laugengeschmack‑ Mit Laugengold  die natürlichen Grundstoffe selbst beimischen ‑ Gebindegröße꞉450 bzw. 4.500 Gramm

Alugehalt am Laugengebäck  ...viele Kontrollen!!!!      ...drastische Geldstrafen!!!
batzu´sBLAUE  Gitterbackmatte ‑ verhindert Kontakt mit Backblech  (bei geeigneter Teigkonsistenz)08374 ‑ 5 86 10 44Bei Fragen hiltdas Servicetelefonfür Laugenbäcker

*Diese Artikel sind auch bei der BÄKO München Altbayern und Schwabenerhältlich 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